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Liebe Kundinnen und Kunden,

das Jahr verlief bisher fir jeden von uns ein bisschen anders als sonst. Es
gab Gutes und weniger Gutes und wir haben viel gelernt. Die Konzentration
auf das Wesentliche: Familie, Gesundheit und das Umdenken in der Arbeit,
aber besonders in der Gemeinschaft. Das erste Halbjahr ist vergangen und
wir blicken voller Optimismus auf die nachsten Monate. So hat uns das Jahr
bislang auch sehr viele tolle Auszeichnungen zur Belohnung unserer Arbeit
in den Weinbergen und in der Kellerwirtschaft beschert.

Weitere ERFOLGE bei der laufenden Landesweinpramierung von Baden
haben sich eingestellt. Alle Weillweine des Weinjahrgangs 2019 sind mit
Gold ausgezeichnet worden. Es gab bisher 19 x Gold fir die 2019er Jahr-
gange generell und 3 x Gold fur unsere Frihlings- und Sommerweine. Die
MUNDUSvini Frihjahrsverkostung verlieh uns 1 x Gold und 3 x Silber, die
Berliner Wine Trophy pramierte mit Gold. Die 2018er Scheurebe Spatlese
erhielt von Wein+Markt den Scheurebe-Preis 2019. Beim lokalen Derby der
.TOP TEN Riesling Ortenau 2020" kénnen wir das Rosen-Jubilaum feiern.
Seit zehn Jahren in Folge zahlen die Rieslinge von Bimmerle zu den 3
besten Siegerweinen und insgesamt zum 15. Mal zu den 10 besten Rieslin-
gen und Betrieben der Region. Aber auch beim internationalen Wettbewerb
.Best of Riesling 2020" vom Meininger Verlag Uberzeugten die Rieslinge
und gehorten zum 6. Mal in Folge zu den Besten. Stolz sind wir zudem auf
unseren 201%9er Rivaner trocken, der in diesem Jahr zum dritten Mal mit
dem internationalen Miller-Thurgau Preis ausgezeichnet und als Sieger
mit Platz 1 bestatigt wurde. ,Viele Miller-Thurgau / Rivaner werden lieblich
oder feinherb ausgebaut. Wir konzentrieren uns auf Rivaner TROCKEN, um
die perfekte Balance zwischen Frucht, feinem Duft und geringem Alkohol-
gehalt fir einen vollendeten Trinkgenuss zu vinifizieren”, so unser Resiimee
zu Platz 1 beim ,Miller-Thurgau-Preis”.

Verkosten Sie eines unserer Probepakete oder wahlen Sie aus unserem
Sortiment lhre individuellen Lieblingsweine.

Wir halten weiterhin an unseren drei fiir 2020 vorgesehenen Terminen fest.
Bitte merken Sie die folgenden WEINMESSEN vor: Minchen, 20. Oktober,
wieder am gleichen Ort bei ,.einfach geniefen” sowie die Baden-Wirttem-
berg Classics im STATION Berlin (Mitte) am 24. und 25. Oktober und am
14.und 15. November in Hannover. Einladungen versenden wir wie bisher
ca. 4 bis 6 Wochen davor.


https://www.wein-bimmerle.de/index.php?navid=2
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Meine WEINEMPFEHLUNG fiir Sie und Ihre Familie in Zeiten, in denen
man nicht nur auf seine Gesundheit achten, sondern sich auch etwas Gutes
tun sollte, sind der 201%er Sauvignon Blanc QbA trocken und der 2019%er
Riesling Kabinett trocken. Beide Weine beeindrucken mit dem Weinjahrgang
2019 mehr als je zuvor! Sollten Sie ein Riesling- oder Sauvignon Blanc-Fan
sein, mussen Sie diese edlen Tropfen unbedingt probieren - Gleiches gilt fur
Geniefler, die gerne Neues entdecken. Verkosten Sie und wahlen Sie lhre

jeweiligen Lieblingsweine aus.

Zu unserem 2019er Sauvignon Blanc QbA trocken kénnen wir Thnen als
exotischen Genuss das Thai-Curry mit Ananassticken empfehlen, aber
auch Fans am Grill werden ihn zu Fleisch, Fisch und Gemiuse als perfekten
Begleiter schatzen.

Uber die WEINLESE 2020 kénnen wir natiirlich noch wenig Verbindliches
sagen, aber die bisherige Entwicklung ist sehr erfreulich. Wir erwarten
eine ausgezeichnete Qualitat, sowohl was die Menge als auch die Giite
betrifft. Unsere Reben sind gut mit Wasser versorgt und die Reife schreitet
voran. Die ersten ertragsreduzierenden Mafinahmen haben begonnen

und die Entblatterung der Traubenzone wurde in die Wege geleitet, damit
die Trauben zur perfekten Reife gelangen. Denn erst bei einer optimalen
physiologischen Reife des Leseguts sehen wir den richtigen Zeitpunkt fur
die Ernte gekommen. Diese wird voraussichtlich Ende August stattfinden.

Nun wiinschen wir lhnen und Ihren Familien weiterhin gute, gesunde Tage
und einen tollen Sommer.

Herzliche Grifle
[hr

Siegbert

PS: Wenn Sie nicht Uber den Webshop bestellen,
Ihr Kontakt wahrend Corona:

Frau Monika Kimmig
m.kKimmig(dwein-bimmerle.de

+49 160 9930.2222

Allgemeine Kontaktdaten:

Weingut & Privatkellerei Bimmerle KG
Kirchstrafle 4

77871 Renchen-Erlach

Tel.: 07843/654

Fax: 07843/1502

infoldwein-bimmerle.de
www.wein-bimmerle.de

Offnungszeiten -
ACHTUNG wahrend Corona geschlossen.
Bestellungen nur per Telefon, E-Mail oder Webshop
Mo-Fr 09.30 bis 12.00 Uhr

13.00 bis 18.00 Uhr
Sa 09.00 bis 14.00 Uhr
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