
 

						      Renchen-Erlach, Oktober 2025

Genuss in Rekordzeit – Herbstliche Highlights vom Weingut Bimmerle 

frühe Lese, schnelles Arbeiten und erstklassige Trauben: So lässt sich das Weinjahr 2025  
treffend beschreiben. Die Ernte begann diesmal besonders früh und dauerte gerade einmal  
18 Tage – ein Rekordtempo! Grund dafür waren die wechselhaften Wetterbedingungen,  
die höchste Aufmerksamkeit und Präzision verlangten. Dank engagierter Teamarbeit konnten 
wir dennoch alle Trauben in optimaler Reife lesen. Das Ergebnis: ein Jahrgang mit beein
druckender Frische, feiner Frucht und perfekter Balance.

Auch in puncto Prämierungen war 2025 ein Jahr der Spitzen. Zahlreiche nationale und inter
nationale Auszeichnungen belegen die herausragende Qualität unserer Weine – darunter 
31 Goldmedaillen, Erfolge beim Meiningers Deutschen Rotweinpreis und Deutschen 
Sektpreis, Best of Riesling 2025 sowie gleich drei Falstaff Trophies für Chardonnay, 
Rosé und Weißburgunder. Besonders stolz sind wir auf den Titel Bester Riesling-Betrieb 
der Ortenau, den wir uns zum wiederholten Male sichern konnten.

Mit so viel Motivation blicken wir voller Vorfreude auf den Herbst. Unsere neuen Erzeugnisse 
begeistern durch klare Linien, elegante Strukturen und intensive Aromen. Ob klassischer  
Burgunder, duftender Riesling oder spritziger Secco – jeder Wein erzählt seine eigene Ge-
schichte aus diesem außergewöhnlichen Jahr.

Für Liebhaber und Genießer bieten die kommenden Wochen daher viele Gelegenheiten,  
Neues zu entdecken. Stöbern Sie in unserer aktuellen Sortimentsliste oder besuchen Sie uns 
online unter www.shop-bimmerle.de. Dort halten wir eine vielfältige Auswahl an Weinen und 
weiteren Produkten für jeden Geschmack und Anlass bereit. Wer noch unentschlossen ist, 
findet in unserem Probepaket eine exklusive Zusammenstellung der beliebtesten Rebsorten 
– ideal zum Kennenlernen oder Verschenken. Gerne beraten wir Sie auch telefonisch unter 
07843 654 und unterstützen Sie dabei, den passenden Tropfen zu finden. 

Denn schließlich ist der Herbst für uns die Zeit, in der sich die Arbeit des ganzen Jahres  
verdichtet. Wenn Rebstöcke, Sonne und Handwerk zusammenfinden, entfaltet sich der  
einzigartige Rhythmus der Natur. Lassen Sie sich also inspirieren und entdecken Sie, wie  
viel Charakter, Wärme und Heimat in einem Glas Wein stecken kann. 

Siegbert Bimmerle
Ihre Winzerfamilie Siegbert Bimmerle und das gesamte Team

http://www.shop-bimmerle.de


Gültig ab sofort bis einschließlich 17.11.2025 für das komplette Weinsortiment (Preisliste der 0,75-Ltr.-Flaschen-Weine) vom Weingut Siegbert Bimmerle

Bestellung  

ab 12 Flaschen –  

1 Flasche 
 gratis*

ANGEBOT HERBST 2025
Artikel Jahrgang Sorte Qualität/ 

Inhalt 0,75 l
EUR pro  
Flasche

Bestellung  
Flaschen
6 Fl. = Karton

13709 2024 Auxerrois  GOLD* QbA trocken 10,90

13706 2024 Weißer Burgunder  GOLD* Kabinett trocken 10,90

13701 2024 Grauer Burgunder  GOLD* Kabinett trocken 10,90

13703 2023 Grauer Burgunder  GOLD* Spätlese trocken 14,90

19742 2024 Chardonnay  GOLD* QbA trocken 10,90

16710 2024 Blanc de Blanc – Cuvée Weißburgunder & Chardonnay  GOLD* QbA trocken 8,90

12710 2024 Blanc de Blanc – Cuvée Riesling & Sauvignon Blanc  GOLD* QbA trocken 8,90

12701 2024 Riesling  GOLD* Kabinett trocken 10,90

12702 2024 Riesling  GOLD* Kabinett feinherb 10,90

12708 2022 Riesling  GOLD* Spätlese trocken 14,90

19700 2024 Sauvignon Blanc  GOLD* QbA trocken 10,90

14701 2024 Rosé  GOLD* QbA trocken 8,90
15704 2022 Spätburgunder Rotwein  GOLD* QbA trocken 10,90

15703 2022 Spätburgunder Rotwein  GOLD* QbA 10,90

15716 2022 Spätburgunder Rotwein  GOLD* Spätlese trocken 14,90

15765 2022 Spätburgunder Rotwein – Im kleinen Eichenfass gereift   GOLD* QbA trocken 13,90

15762 2019 Spätburgunder Rotwein – Im Barrique gereift   GOLD* QbA trocken 24,90

15701 2020 Cabernet Sauvignon – Im Barrique gereift    GOLD* QbA trocken 24,90

15799 2019 Cuvée Noir – Gerold – Merlot / Cabernet Sauvignon  GOLD* QbA trocken 24,90

14702 2024 Spätburgunder Weißherbst  GOLD* Kabinet 10,90

16714 Secco Blanc trocken 7,90

16716 Secco Rosé trocken 7,90

16702 2019 Winzersekt Riesling – Klassische Flaschengärung Brut 14,90

16717 2021 Winzersekt Pinot Rosé – Klassische Flaschengärung Brut 14,90

19741 2021 Winzersekt Pinot – Klassische Flaschengärung Brut 14,90

Weitere Weine

Bestellung/Gesamtbetrag Flaschen*/**/***

* Lieferung zum Sonderrabatt per Post
6 Flaschen – Sonderpreis Versand 4,00 EUR statt 8,90 EUR
12 Flaschen – frei Haus PLUS 1x 0,75-Ltr.-Flasche gratis: Blanc de Blanc (Riesling & Sauvignon Blanc)
18 Flaschen – frei Haus PLUS 1x 0,75-Ltr.-Flasche gratis: Blanc de Noirs Kabinett trocken
24 ��Flaschen – frei Haus PLUS 2x 0,75-Ltr.-Flaschen gratis: 1x Blanc de Noirs Kabinett trocken &  

1x Weißer Burgunder Kabinett trocken
Ab �36 Flaschen – frei Haus PLUS 2x 0,75-Ltr.-Flaschen gratis: 1x Riesling Spätlese trocken Porphyr &  

1x Blanc de Noirs Kabinett trocken
** �Bestellung und Bezahlung per Vorauskasse mit Überweisung lt. Rechnung oder Bestellung online unter  

www.wein-bimmerle.de – Weineinkauf; dann erfolgt der umgehende Versand an die gewünschte Anschrift 
(nur Neukunden).

*** �Bestellung und Bezahlung auf Rechnung oder Bestellung online unter www.wein-bimmerle.de –  
Weineinkauf (nur Bestandskunden).

Mit der Unterschrift/Bestellung sind Sie einverstanden, dass wir Ihre Daten speichern und auch für den Zweck 
Weinverkauf über Weingut & Privatkellerei Bimmerle KG nutzen.
Weine aus Baden (Deutschland) / Allergenhinweis: Weine enthalten Sulfite / Preise inkl. Glas und Kartons / 
GOLD* = Gold Badischer Weinbauverband  
Es gelten die AGB Weingut & Privatkellerei Bimmerle KG – Privatkunden 10/2025.

 Neukunde**    Bestandskunde*** 

 zu beachten 	

Vorname			   Nachname

Straße und Hausnummer

PLZ		  Ort

Telefon		  Fax/E-Mail			   Unterschrift

WEINGUT & PRIVATKELLEREI BIMMERLE KG · Kirchstr. 4 · 77871 Renchen in Baden
T 07843 654 · F 07843 1502 · info@wein-bimmerle.de · www.wein-bimmerle.de 
Sparkasse Offenburg/Ortenau · IBAN-Nr. DE47 6645 0050 0006 0225 29 · BIC SOL ADES1OFG 
Volksbank eG – Die Gestalterbank · IBAN-Nr. DE07 6649 0000 0000 0066 37 · BIC GENODE61OG1

Alle Nährwertangaben und Zutaten  
der jeweiligen Weine finden Sie in unserem  
Webshop unter: 

www.wein-bimmerle.de/index.php?navid=2

Angebot Herbst
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