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Das Ger-Paket kostet
49,90 Euro (plus
5,90 Eliro Vefsand,
ab 80 Euro versand-
Kostenfrei):
wwiv.delinero.de”
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opulent

7ur Gemisekiche machten wir thnen ein

besonderes Mitglied der Burgunder—FamiHe

vorstellen: den vollmun

Sein Ursprung liegt, der Name
lasst es erahnen, in Frankreich
im Gebiet von Auxerre. Das be-
findet sich auf der Strecke von
Paris nach Dijon. Dort allerdings
sucht man den Auxerrois heute
vergeblich. Sozusagen im Exil,
quf der anderen Seite der Gren-
ze, macht der aromatisehe Wein
stattdessen Furore. In Baden
zum Beispiel erlebt die kaprizi-
tse Rebsorte’gerade ein Revival.
Dort widmet man sich schon
immer mit viel Sorgfalt den bur-
gundischen Yorten. Grund ge-
nug also, sich dort umzusehen.
Und tatsachlich haben wir
sechs harmonische Weine von
Eleganz und vollem Aroma
gefunden, die ganz besonders
gut zu unseren vegetarischen
Rezepten passen: S0 viel Talent
fiir die Essensbegleitung — eine
Freude ist das!

digen AUXerrois

1 Bernhard Huber Der junge
Julian Huber zeichnet jetzt fur die
\Weine verantwortlich und spielt

weiterhin in der Top-Liga: Sein

Auxerrois mit dem Aroma gelber

Frichte ist elegant und finessenreich.
12,50 Euro

2 siebert Bimmerle Feinfruchtige
Aromen von Apfel, Birne, Quitte —

aufgrund der kaum spUrbaren Saure
harmonisch und elegant. 9,90 Euro

3 Weingut Wohrle Ein Bio-w’ein mit
opulentem wirzig-fruchtigem Aroma
und genial nussig dazu. 9,50 Euro

4 Markgrafler Lindenhof Das
fruchtig-nussige Aroma erinnert an
reife Mirabellen. Im Geschmack

ist der Wein nerrlich volimundig und
nachhaltig. 7,90 Euro.

5 Josef Ambs Angenehme Fruch-
tigkeit nach reifen Apfeln und
Birnen, die geradezu weiche Saure
perfekt eingebunden: ein Wein
von groBer Harmonie. 6,80 EUro

6 Weingut Heitlinger Gehaltvoll
und angenehm weich mit dem fur
Auxerrois typischen Apfel- und
Birnenaroma, dazu noch ein Hauch
Johannisbeere — perfekt. 8,80 EUIO




