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Badische
Weinmesse
kulinarisch leben

www.badische-weinmesse.de

MESSE OFFENBURG
5. + 6. Mai 2018

kulinarisch leben

PARALLEL

Die Messe Offenburg ergänzt auch in diesem  Jahr die  Badische 
Weinmesse um einen themenspezifi schen Ausstellungsbereich 
für Produzenten von Spirituosen – die Baden SPIRITS.
 
Erleben Sie feinste Spirituosen am 5. + 6. Mai in Offenburg

Kleinbrenner Spirits Geist Aroma 
Schnaps Spirituosen Edelobstbrand 
Destillerien Longdrinks Branntwein 
Single Malt Whisky Cocktails Gin Likör

IDEELE TRÄGER
Badischer Weinbauverband e.V., Freiburg
Badischer Wein GmbH, Freiburg
Verband der badischen Klein- und Obstbrenner e.V., Appenweier

Badische Weine, Sekte und Spirituosen verkosten und einkaufen 
und das im Dialog mit dem Winzer – Hier steht das Weinland 
Baden im Fokus.

Einkaufserlebnis und Genuss – am 5. + 6. Mai in Offenburg

www.baden-spirits.de

IM RAHMEN VON:

MESSE OFFENBURG
5. + 6. Mai 2018

Wir bedanken uns für die Unterstützung der Badischen Weinmesse 
und Baden SPIRITS bei unseren Partnern:

Badischer Wein Spätburgunder Secco  
Riesling Crémant Luxemburg Feinkost 
Menus  Oenologiques   Rosé  Scheurebe
Sauvignon Blanc Acht Weinbaubereiche

Badische
Weinmesse
kulinarisch leben



Die Baden SPIRITS präsentiert hervorragende Spirituosenhersteller, tradi-
tionsreiche Kleinbrenner und innovative Destillerien aus Baden. 

Besucher fi nden hier vom klassischen Edelobstbrand „Mirabell“ über 
Single Malt Whisky aus dem Schwarzwald bis hin zur trendigen Wachol-
der-Spirituose Gin ein großes Sortiment.

Badens Brenner verstehen ihr Handwerk und bringen die Destillate auf 
den Punkt - in höchster Qualität, ätherischer Reinheit und ausgezeich-
netem Geschmack.

Für die Bar – ob für Profi s oder privat – fi nden sich die besten Ingre-
dienzien für Longdrinks, Cocktails oder einfach für den puren Genuss.

Die Baden SPIRITS knüpft an die langjährige Tradition der Badischen 
Weinmesse an – hier präsentieren sich ausschließlich Produzenten und 
Selbstvermarkter mit ihren badischen Hochprozentigen.

BADEN SPIRITS – TASTE, ENJOY, BUY

Der Besuch der Baden SPIRITS ist im Eintrittspreis für die Badische Wein-
messe enthalten.  

Baden SPIRITS - FEINE SPIRITUOSEN

Veranstalter
Messe Offenburg-Ortenau GmbH
Schutterwälder Straße 3
77656 Offenburg
FON +49 (0)781 9226-0
FAX +49 (0)781 9226-277
info@messe-offenburg.de
www.messe-offenburg.de

Karten erhalten Sie an allen bekannten Reservix-Vorverkaufsstellen, 
auf www.reservix.de sowie auf www.badische-weinmesse.de 
und www.baden-spirits.de. 

Sie sind Händler, Einkäufer im Wein- und Spirituosenhandel, Gastronom, 
Hotelier oder aus fachbezogenen schulischen Einrichtungen? Registrieren 
Sie sich kostenfrei online unter der Rubrik Besucher/Fachbesucher.

Termin: 
Ort: 
Eintritt:

5. + 6. Mai 2018 • 11.00 bis 18.00 Uhr
Messegelände, Ortenauhalle + Baden-Arena 
Vorverkauf/Ermäßigt  16,00 EUR
Tageskasse   19,00 EUR 
Menus Oenologiques  139,00 EUR

Schüler, Studenten, Personen mit Behinderung, Bundesfreiwilligendienstleis-
tende mit Ausweis, Inhaber des Baden-Württemberg-Tages-Tickets. Jugendlichen 
unter 18 Jahren wird der Messebesuch nur in Begleitung Erwachsener gewährt. 
Kinder bis 12 Jahre haben in Begleitung eines Erwachsenen freien Eintritt.

Genießen Sie die große Vielfalt badischer Weine und Spirituosen. 
Die Badische Weinmesse mit Baden SPIRITS steht für Verkosten im 
Dialog mit den Winzern und Brennern, Einkaufen direkt vor Ort, für 
kulinarische Streifzüge und ein oenologisches Rahmenprogramm.

Badische Weinmesse & Baden SPIRITS

KARTENBESTELLUNG

&
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Menus Oenologiques

Live & Authentisch: 5-Gang-Menü | 3 Weine zu jedem Gang | Aperitif |    
Kaffee | Wasser | Softgetränke | Digestif 

Freitag, 4. Mai

„Heimat des guten Geschmacks“ im Restaurant #heimat im Badischen 
Hof in Bühl um 18.30 Uhr 139,00 EUR

* Aperitif in der Heimatbar *
* Wildkräutersalat mit hausgemachter, geräucherter Forellencreme 

und gebratenen grünen Spargelspitzen vom Markt *
* Hausgemachte badische Morchelrahmsuppe  
mit Schwarzwald-Miso und Frühlingsblüten *

* Schwarzwälder Boar-Gin-Sorbet mit Zitrone und Fichtenspitzenhonig *
* Rosa gebratenes Roastbeef am Stück gebraten mit Sauce Foyot, 

fein abgeschmecktem Süßkartoffelpüree und frischem Marktgemüse *
* Badisches Spargel-Erdbeer-Beet aus weißem und grünem Spargel mit 

hausgemachtem Spargeleis und Variationen von der Erdbeere *

Samstag, 5. Mai

„Grill & Wein - erleben“ in der Grill-Akademie von Gerhard Volk 
in Durbach um 18.30 Uhr 139,00 EUR

* Gefl ammtes Carpaccio vom Dry Aged Beef mit Whisky-Essig und Olivenöl, 
Baden Burger mit Hecht, Speck, Remoulade und Dill-Brioche *

* Label Rouge Maishähnchenbrust mit Senfglasur im Apfelholz-Rauch gegrillt,
dazu Ackersalat, neue Kartoffeln und Walnussöl *

* Holz-Blatt-Cannelloni gefüllt mit Edelfi schfarce und Black Tiger Schrimp 
an einer Krustentiersauce mit Püree von Edamame *

* Ein Traum aus Schaum: Sorbet aus Erdbeeren- und Holunder-Espuma *

Weitere Informationen zu den Menüs fi nden Sie auf  
www.badische-weinmesse.de

Menus Oenologiques buchen Sie telefonisch 
unter +49 (0)781 9226-237

Änderungen der Menüs und der Abfolge vorbehalten.

Weinseminare Menus Oenologiques www.badische-weinmesse.dewww.baden-spirits.de

Weinseminare

Erleben Sie Events mit fachlichem Background: Spannende und 
unterhaltsame Weinseminare erwecken den Sommelier in Ihnen. 

Samstag, 5. Mai

13.00 Uhr, Konferenzraum Oberrheinhalle* 20,00 EUR
„Luxemburger Spezialitäten & Badischer Wein – ein unschlagbares Duo“ 
Kulinarisches Weinseminar mit Deutschlands Spitzensommelier Natalie 
Lumpp - Schmecken Sie vier verschiedene luxemburgische Köstlichkeiten 
gepaart mit badischem Wein und erleben Sie eine Kombination, die 
sich gesucht und gefunden hat.

Sonntag, 6. Mai

13.00 Uhr Konferenzraum Oberrheinhalle* 10,00 EUR
„Luxemburg trifft Baden – grenzenlose Vielfalt“ 
Sensorisches Weinseminar mit Peter Wohlfarth, Geschäftsführer des 
Badischen Weinbauverbands und einem Vertreter der Gastregion.
Verkosten Sie unter fachmännischer Leitung die hervorragende Vielfalt 
luxemburgischer und badischer Weine und erfahren Sie Wissenswertes 
über die einzelnen Rebsorten.

* begrenzte Teilnehmerzahl




