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Das Weingut Bimmerle wurde bereits 1936 von 
Großvater Josef Bimmerle gegründet und wird 
heute in der 3. Generation von Siegbert Bimmerle 
mit Leidenschaft geführt.

1986 hat Siegbert das Weingut mit einer Größe 
von 6,34 Hektar übernommen. Aktuell werden 
rund 145 Hektar bewirtschaftet. Die Rebfl ächen 
erstrecken sich über eine Fläche von ca. 90 km, 
beginnend in der nördlichen Ortenau mit 
Baden-Baden über das Renchtal bis in die süd-
liche Ortenau / den nördlichen Breisgau bei 
Ettenheim. Diese Ausdehnung der Wein lagen 
auf vier Gebiete ermöglicht eine Vielfalt an 
Geschmack. Jede Rebsorte fi ndet bestmögliche 
Voraussetzungen für die Entwicklung sowie 
das Wachstum, da sie auf den für sie optimalen 
Boden verhältnissen gedeiht. 

BADEN-BADEN (NÖRDLICHE ORTENAU)
  Boden: Arkose-Sandstein mit 

hohem Porphyranteil
  Wein: Riesling und Sauvignon Blanc

BÜHLERTAL (NÖRDLICHE ORTENAU)
   Boden: Granitverwitterungsboden
  Wein: Spätburgunder

RENCHTAL (MITTLERE ORTENAU)
   Boden: Granitverwitterungsboden
   Wein: Grau-, Weißburgunder, Müller-Thurgau, 

Riesling und Spätburgunder

SÜDLICHE ORTENAU / NÖRDLICHER 
BREISGAU (ETTENHEIM/RINGSHEIM)

   Boden: kalkgesättigter Lössboden
  Wein: Auxerrois, Chardonnay und alle 

weißen und roten Burgundersorten

Baden ist das drittgrößte und zugleich südlichste 
Weinanbaugebiet Deutschland und erstreckt sich 
über eine Länge von 400 km entlang des Oberrhein-
grabens. Dieses vor über 50 Mio. Jahren entstan-
dene Tiefl and sorgt bei uns mit seinen günstigen 
klimatischen Bedingungen für die landesweit mei-
sten Sonnentage. Dadurch gehört Baden zusammen 
mit dem Loiretal und der Champagne als einziger 
deutscher Vertreter zur Weinbauzone B.

Kein Kompromiss in punto Qualität
Qualität steht an erster Stelle
Diese beginnt bereits im Weinberg mit dem Anbau 
der Fläche, mit der Weinbergsarbeit, der Weinlese, 
der Traubenannahme, der Vinifi zierung und reicht 
hin bis zur Abfüllung. So ist es für uns selbstver-
ständlich, dass unsere Trauben von Hand und in 
kleinen Gebinden geerntet werden, um im An-
schluss auf unser Weingut im Herzen der Weinbau-
region Ortenau transportiert zu werden.
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Unsere Weine
Die Weinlese erfolgt nach dem Geschmack der 
Trauben, der sogenannten physiologischen 
Reife. Nicht der Oechsle-Wert (Zuckergehalt) ist 
ausschlaggebend für den richtigen Zeitpunkt der 
Ernte, sondern die Gesamtheit aus Geschmack 
und Reife einer Traube. Die physiologische Reife 
kann nur durch Probieren festgestellt werden. 
Deshalb sind wir während der Erntezeit jeden Tag 
in unseren Weinbergen unterwegs und kosten  
die Trauben.

Nach der Ernte wird das Lesegut schonend und 
mit wenig Druck gepresst und in Tanks mit einer 
temperaturgesteuerten Kühlung vergoren. Das ist 
wichtig, damit die natürliche, feine Aromatik der 
reifen Trauben auch im Wein erhalten bleibt. Aus 
diesem Grund legen wir sehr viel Wert auf fachge-
rechte Weinbergsarbeit und eine anschließende 
schonende Verarbeitung der Trauben.

Insgesamt verfügt unser Weingut über 163 Tanks 
in unterschiedlichen Gebinden. Alle Tanks, ob 
Klein- oder Großgebinde, sind mit einer tempera-
turgesteuerten Kühlung ausgestattet. 

Der Spätburgunder Rotwein, international auch 
Pinot Noir genannt, wird in acht verschiedenen 
Rotweingärbehältern vergoren. Im Gegensatz 
zum Weißwein, der mit kurzen Standzeiten gleich 
gepresst wird, liegt der Rotwein zusätzlich noch 
ca. drei bis sechs Wochen auf den Beeren, der 
Traubenmaische. Unter Traubenmaische versteht 
man das dickflüssige Gemisch aus Fruchtfleisch, 
Traubenkernen, Schalen und Saft. Bevor die Rot-
weinmaische gepresst wird, werden bei uns die 
Traubenkerne bereits im Rotweingärbehälter von 
der Rotweinmaische getrennt. Da Traubenkerne 
im Wein Bitterstoffe erzeugen, ist eine schonende 
Verarbeitung extrem wichtig. Im Anschluss an  
die Maischegärung wird die Rotweinmaische 
schonend abgepresst und die Reifung in den  
Barrique-Fässern kann beginnen. 

Zur Lagerung von Rotwein (Pinot Noir), aber  
auch erlesenen Weißweinen, haben wir rund  
400 Barrique-Fässer dauerhaft im Einsatz.

Die Abfüllung aller Weiß- und Rotweine erfolgt  
auf dem neuesten Stand der Technik. Eine 
schonende Kühlung und langsame Befüllung 
der Flaschen unter Ausschluss von Sauerstoff 
zeichnen unsere Arbeitsweise aus. Die natürliche 
Aromenvielfalt der einzelnen Weinsorten kann  
so besser geschützt und erhalten werden. 

Zusammenfassend lässt sich sagen, dass unser 
hoher Anspruch an die Qualität unserer Weine  
mit dem Rebschnitt im Weinberg beginnt, sich 
über die jährliche Arbeit sowie die Traubenernte 
nach Geschmack zum Erhalt der natürlichen  
Aromatik der Rebsorte im Wein fortsetzt und bis 
hin zur Traubenannahme und -verarbeitung  
sowie zur Abfüllung reicht.

Auszeichnungen
Das Weingut Siegbert Bimmerle gehört zu den  
100 besten Betrieben der DLG (Deutsche 
Landwirtschaftsgesellschaft e.V.) in Deutschland 
und dies seit über zehn Jahren in Folge. Viele 
nationale, aber auch internationale Prämierungen 
bestätigen die hohe Qualität der Weine.

Darüber hinaus zeichnen uns nicht nur unsere 
Größe und Vielfalt aus, sondern wir sind auch der 
einzige Winzer in der Region mit einem IFS Food 
Standard, der die Übereinstimmung von Pro-
dukten und Prozessen in Bezug auf Lebensmittel-
sicherheit und -qualität bewertet. 

Eine solche Zertifizierung zeigt, dass wir die not-
wendigen Prozesse etabliert haben, die sowohl 
die notwendige Sicherheit im Lebensmittelbereich 
garantieren als auch die jeweiligen Kundenspezi-
fikationen berücksichtigen und umsetzen. Diese 
Qualitätsmerkmale spiegeln sich natürlich auch 
im Geschmack wider. Überzeugen Sie sich selbst! 



QUALITÄT STEHT FÜR UNS 
AN ERSTER STELLE

Vom Weinberg über Vinifi kation und Vom Weinberg über Vinifi kation und 
  Abfüllung bis hin zur Auslieferung:   Abfüllung bis hin zur Auslieferung: 
Das ist unsere Philosophie!Das ist unsere Philosophie!

   Familienbetrieb seit über 90 Jahren
 Weitreichende Erfahrung, generationenübergreifendes Wissen!

   Über 90 km einzigartige Lagenvielfalt in Baden vereint in einem Betrieb
 Die Trauben von Siegbert Bimmerle profi tieren von optimalen Wachstumsbedingungen

  Qualifi zierte Weinbergsarbeit, Traubenteilung und Handlese, 
bei der nur gesundes Lesegut verarbeitet wird

 Breites Sortiment an regionaltypischen und international angebauten Rebsorten

  Einer der fortschrittlichsten privaten Weinbaubetriebe in Baden
 Schonende Traubenannahme, zeitgemäße Kellerei- und modernste Abfülltechnik

    Höchste Hygiene- und Sicherheitsstandards 
 Einziges Weingut / einzige Privatkellerei in Baden mit IFS-Zertifi kat!

   100 % Erzeugerabfüllung
 100 % eigene Trauben, eigene Vinifi zierung, eigene Abfüllung

   Zahlreiche Landes- und Bundesehrenpreise – „Die Elite des Deutschen Weines“ 
 Auszeichnung für höchste Qualitätsergebnisse 

   Regionale, nationale und internationale Auszeichnungen
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L AUFENDE PRÄMIERUNGEN &  
DIE LETZTEN 12 MONATE AUF EINEN BLICK 

	 ��Staatsehrenpreis (Badischer Weinbauverband & Ministerium für Ernährung, ländlichen Raum  
und Verbraucherschutz Baden-Württemberg) 

	� Lfd. Bundes- & Landesweinprämierung 2026: bisher 16 x Gold mit 5 Frühling-Sommerwein
	� 3 x Gold & 6 Silber bei AWC VIENNA 2026 – 3-Sterne-Weingut
	� Frankfurt International Trophy 2026 Gold für den 2025er Chardonnay QbA trocken
	� Meiningers Deutscher Sektpreis 2026 – Zum 9. Mal: 2021 Pinot Rosé Brut& 2021 Pinot Brut

� 	�� Concours International de Lyon – Gold & Bester deutscher Wein des Wettbewerbs 2026:  
2022 Grauburgunder Réserve 500 trocken

� 	� TOP TEN Spätburgunder Rotwein Ortenau 2025: Bimmerle Platz 2 – Einer der drei besten Rotweinbetriebe 
& drei der besten Rotweine der Ortenau – bereits 19 Mal unter den TOP TEN Rotwein seit 2002!

� 	 �VINUM Deutscher Rotweinpreis 2025 für 2023 Spätburgunder Spätlese QbA trocken
� 	 �Meiningers Rotweinpreis 2025 – zum 11. Mal in Folge: 2023 Spätburgunder QbA trocken,  

2023 Spätburgunder Eichenfass QbA trocken, 2023 Spätburgunder Spätlese QbA trocken 
� 	�� „Haus der Baden-Württemberger Weine“ & DEHOGA 2025/2026 – Wein des Monats April:  

2024 Sauvignon Blanc Spätlese trocken
� 	 Falstaff Chardonnay Trophy 2025 für 2021 Chardonnay Réserve 500 trocken
� 	�� Meiningers Deutscher Pinot-Preis 2025 – zum 5. Mal in Folge: 2022 Weißburgunder Réserve 500 trocken, 

2022 Chardonnay Réserve 500 trocken & 2022 Grauburgunder Réserve 500 trocken
� 	� TOP TEN Riesling Ortenau 2025: Bimmerle Platz 1 – Bester Betrieb & drei der besten Rieslinge der Region. 

Zum 19. Mal unter den 10 besten Betrieben und zum 13. Mal die besten Rieslinge der Region!
� 	� 11 x in Folge „Best of Riesling 2025“ (Meiningers Weinwelt) – 2024 Riesling Kabinett trocken &  

2024 Riesling Kabinett feinherb
� 	���� Falstaff Rosé Trophy 2025 für 2024 Blanc de Noirs Kabinett trocken
� 	 ����Meiningers Internationaler Rosé Preis 2025 für den 2024 Rosé QbA trocken
� 	���� Falstaff Weissburgunder Trophy 2025 für 2022 Weissburgunder Réserve 500 trocken &  

2024 Weissburgunder Kabinett trocken
� 	 ����MUNDUS VINI Frühjahrsverkostung 2025: 1 x Gold – 2024 Chardonnay QbA trocken,  

1 x Silber 2024 Rivaner QbA trocken und 1 x Silber 2024 Sauvignon Blanc QbA trocken
� 	 �Bester Chardonnay Deutschlands (DLG) 2024 – 2021Chardonnay Réserve 500 tr. auf Platz 2
� 	 �3. Platz für 2022 Grauburgunder Réserve 500 trocken bei Meiningers Deutscher Pinot-Preis 2024
� 	���� Falstaff Grauburgunder Trophy 2024 für 2022 Grauburgunder Réserve 500 trocken
� 	 VINUM Riesling Champion Award 2024: 2023 Riesling Kabinett feinherb
� 	������ Decanter World Wine Awards Silver 2024: 2021 Weißburgunder Réserve 500 tr.,  

2021 Grauburgunder Réserve 500 tr., 2021 Chardonnay Réserve 500 tr.,  
2022 Sauvignon Blanc Réserve 500 tr. & 2020 Spätburgunder Réserve 500 tr.

� 	 ���Bestnoten von James Suckling
� 	 ���Deutsches Weininstitut (DWI) „Drink Pink!“ 2022 – Bester Spätburgunder Rosé Deutschlands
� 	 ����Gehört zu den Top 100 besten Weinerzeugern Deutschlands (DLG)
� 	 �Bestnoten – Weinführer (Gault & Millau, DER FEINSCHMECKER, Selection, FOCUS etc.),  

Zeitschriften (Selection, Savoir Vivre, Meiningers Weinwelt, Wein+Markt usw.)



27 JAHRE PRÄMIERUNGEN  
FÜR GENUSS 
Das richtige Feingefühl spielt bei Wein und Mensch eine große Rolle. Den eigenen Geschmack  
zu finden, ist jedoch immer eine Herausforderung. Die Prämierungen und Auszeichnungen  
unterstützen bei der guten Wahl, denn es gibt viele Gründe, Wein zu lieben:
� 	� Staatsehrenpreis 2022 (Badischer Weinbauverband & Ministerium für Ernährung, ländlichen 

Raum und Verbraucherschutz Baden-Württemberg) 
� 	�� 2 x Bundesehrenpreis (DLG) – (deutschlandweite Prämierung) – gehört zu den Top 100 besten 

Weinerzeugern Deutschlands (DLG)
� 	� 11 x Landesehrenpreis (Badischer Weinbauverband) – (regionale Prämierung Baden) –  

zum 9. Mal in Folge
� 	�� 5 x Gold Extra, 746 x Gold, 150 x Silber und 23 x Bronze, 17 x TOP 10 Weine Badens

	� 3 x Gold & 6 Silber bei AWC VIENNA 2026 – 3-Sterne-Weingut
	� Frankfurt International Trophy 2026
	� Meiningers Deutscher Sektpreis 2026 – Zum 9. Mal
	�� Concours International de Lyon – Bester deutscher Wein des Wettbewerbs 2026
	�� ��TOP TEN Spätburgunder Rotwein 2025: Bimmerle Platz 2 – Einer der drei besten Rotweinbetriebe & 

drei der besten Rotweine der Ortenau – bereits 19 Mal unter den TOP TEN Rotwein seit 2002!
	���� VINUM Deutscher Rotweinpreis 2025 – zum 3. Mal in Folge
	��� Meiningers Rotweinpreis 2025 – zum 11. Mal in Folge
	�� Meiningers Deutscher Pinot-Preis 2025 – zum 5. Mal in Folge

�� 	� TOP TEN Riesling Ortenau 2025: Bimmerle Platz 1 – Bester Betrieb & drei der besten Rieslinge  
der Ortenau. Zum 19. Mal unter den 10 besten Betrieben & zum 13. Mal die besten Rieslinge!

�� 	� Drei Mal Platz 1 – beste Rieslinge & bester Betrieb TOP TEN Riesling Ortenau
	� „Best of Riesling 2025“ Meiningers Weinwelt – zum 11. Mal in Folge 
	 Meiningers Internationaler Rosé Preis 2025 – zum 5. Mal in Folge
	� Falstaff Trophy: Chardonnay Trophy 2025, 2024, 2022 & 2019, Rosé Trophy 2025,  

Weißburgunder Trophy 2025 + 2021, Grauburgunder Trophy 2024, Müller-Thurgau Trophy 2023,  
Sauvignon Blanc Trophy 2021, Riesling Kabinett Trophy 2019

� 	�� Bester Chardonnay Deutschlands (DLG) 2024 – Platz 2
� 	 VINUM Riesling Champion Award 2024

	� MUNDUS VINI „Best of Show Germany Weißburgunder 2024“ – 2021 Weißburgunder Réserve 500 tr.
	�� Sieger beim Feinschmecker Riesling Cup 2023
	��� VINUM Deutscher Sekt Award 2023

�� 	� Badens Beste Weine 2023
�� 	� Bestnoten von James Suckling 2022
�� 	� Deutsches Weininstitut (DWI) – Auszeichnung zum besten Rosé Deutschlands  

(Wein & Winzersekt) – zum 2. Mal in Folge
�� 	 VINUM World of Rosé 2022
�� 	� Internationaler Müller-Thurgau-Preis 2022 – zum 7. Mal in Folge
�� 	� TOP 10 bei Gault & Millau Rosé Verkostung 2021
�� 	� Drei Mal Platz 1 – bester Rotwein der Ortenau bei TOP TEN Rotwein Ortenau
�� 	� 2 x beste Punktzahl der Ortenau bei Meiningers Weinwelt „Die besten Grau- & Weißburgunder 

Deutschlands“
�� 	� Gold, Silber und Bronze bei internationalen Weinwettbewerben – AWC VIENNA (3-Sterne-Weingut), 

DWI Top 50, Falstaff Trophy und Decanter World Wine Award (DWWA) London, Frankfurt  
International Wine Trophy, Rotweinpreis Meiningers Weinwelt, MUNDUS VINI, Rosé Cup Berlin

�� 	� Weinführer vergaben Bestnoten (Gault & Millau, DER FEINSCHMECKER, Selection, FOCUS etc.)
�� 	� Gourmet-Restaurants & -Theater (Palazzo) und Mercure-Weinlese bevorzugen unsere Weine
�� 	� „Haus der Baden-Württemberger Weine“ & DEHOGA vergaben mehrfach die Auszeichnung  

„Wein des Monats“



EIN JAHR IM WEINBERG: WINTER BIS FRÜHJAHR

5. Die Bodenpflege 6. Der Austrieb im Frühjahr 7. Das Wachstum geht weiter

8. Das Ausbrechen der Reben 9. Das Heften der Reben Tiere im Weinberg

Tiere im Weinberg 10. Das Entblättern der Traubenzone

1. Winterruhe 2. Rebschnitt 3. Reben biegen 4. Beginn der Rebentwicklung



EIN JAHR IM WEINBERG: SOMMER BIS HERBST

� 7

11. Der Laubschnitt / das Gipfeln 12. Die Traubenteilung Tiere im Weinberg

13. Reifeentwicklung & -kontrolle 14. Reife Selektionstrauben 15. Traubenlese

16. Traubenannahme

17. Traubenverarbeitung

Fotos S. 2, 3 und 5 oben: R. Schultheiß


